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Catering Optionen

Option 1: Streetfood aus dem Foodtruck

1.A Unsere Streetfood Klassiker

Wraps & Rice Bowls mit aussergewohnlichen Toppings - Fleisch, Fisch
& Veggie

Beispiele fir Toppings: Pork Belly & Kimchi, Falafel &
Auberginencreme, gegrillte Makrele & Chermoula

Brownies mit Espresso-Meersalz-Karamell

1.B American style Streetfood

Beef Burger

Pulled Pork Burger
Veggie Burger
Handgemachte Pommes
Ftc.



NINA&VELJAS

kitchen

Option 2: Massgeschneiderte
Catering LLosungen

Bitte aus folgenden Gerichten auswihlen

To start/appetisers/fingerfood

Marmierte Oliven
Halbgetrocknete Tomaten
Gazpacho
Viethamesische Sommer Rollen
Dips (Aioli, Hummus, Babaghanoush, Guacamole, Walnuss-Linsen,
Tsatsiki etc.)
Dazu: Rohkost, Kofte, Shrimps, Baguette
Salate, z.B.:
* Kichererbsen, gegrilltes Gemiise, Pimentdressing
* Rote Bete, Erbsen, Ziegenkise, Walnuss, Zitronendressing
e Tabouleh
» Kiirbis, Gorgonzola, Honig, Soja-Kiirbiskerne
* Serbische dicke Bohnen mit Dill
o Coleslaw
e Vietnamesischer Noodlesalat

Antipasti (marmierte Oliven, Paprika, Aubergine, Zucchini, Feta)
Fingelegter Fisch (Boquerones, Esquebeche)

Pintxos (am Stick) z.B.:

e Pulpot+Polenta+Kriuterdressing

* Oliven+Spicy Pepper+Anchovy

* BaguettetSerrano Schinken+Manchego

* Feige+Prosciutto+rMozarella+Basilikum

Canapes, z.B.:

e Gravadlax, Rote Bete, Meerrettichcreme
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Gurke, Shrimp, Kriuterfrischkisecreme, Frithlingszwiebel
Lachs-Rillettes, Pickles
e Mousse von der Forelle, Crackling

o Ziegenkise, Kumquat

e gefiillte Pilze

* gegrillte Aubergine, Labneh, Zitrone
* Polenta, Tapenade, Kirschtomate
Im Glas, z.B.

e Shrimp + Aioh

* Kofte mit Joghurt Minz Dip

Starters, mains, sides & salads

Vegetarisch / vegan

Gegrillte Portobello Riesenpilzemit Rucola Pesto

Gegrillter Lauch, Romesco Sauce

Gebackener Blumenkohl, Curry Joghurt

Kartoftelwiirfel mit Rosmarin & Knoblauch

Gegrillter Spitzkohl, Knoblauchbutter, Sonnenblumenkerne
Schwarzwurzel, Sherrybutter, Mandel Knoblauch Crumb
Spanische Tortilla de Patatas

Brokkoli mit Romesco Sauce

Marokkanische Tagine

Chana Masala - mildes indisches Kichererbsen Curry
Kartoffelgratin

Ratatouille

Gegrilltes Gemiise

Gegrillte Aubergine, Labneh & Zitronengremolata
Gebackene Rote Bete, Pink Grapefruit, Radieschen, Minze, Dill,
Granatapfel, Rote Zwiebel

Gebackene Rote Bete, Avocado, Erbsen, pickled Zwiebel
Brokkoli, Miso Tahini Dressing, Sesam

Gegrillte Zucchini, Quinoa, Basilikum, Zitronencrumb
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Neue Kartoffeln mit Minze

Asiatischer Udon Noodle Salat

Ptirsich, Rucola, Mandeln

Grinkohlsalat, halbgetrocknete Tomaten, Orange

Feige, gebackene rote Zwiebeln, Haselntisse, Spinat, Dolcelatte,
Basilikum

Falafel

Handgemachte Pommes

Reis

Verschiedene Suppen

Fish & seafood

Gegrnillte Makrele & Salsa Verde
Garnelen in Knoblauch Chilli Ol
Oktopus, Crushed Potatoes, Paprika
Pulpo Salat

Gegrillte Forelle / Lachs

Meat

Nacken vom Lamm, Salsa Verde

Schweinebickchen, Guinness Sauce

Cevapcici, Tsatsiki

Hihnchen mit Zitrone & Kreuzkiimmel

Chorizo m WeiBwein

Lammfleischbillchen, Tomatensauce, Manchego

Lammbrust / -schulter, gefiillt mit Anchovies & Rosemarin, Salsa Verde
Mechour - Lammschulter marokkanisch mit Datteln und getrockneten
Aprikosen

Ochsenbickchen in Dunkelbier Ingwer Sauce

Pollo Borracho - Hihnchen marmiert in Sherry, Rosinen, Safran &
Sellerie

Nacken vom Schwein sous vide gegart, Zoiglsauce

Pork Belly (Iangsam gegart und auf Lavastein gegrillt) & Kimchi

Sauces, dips & pickles
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Crunchy Chilli Ol
Koriandersalsa
Chermoula

Miso Tahim
Romesco
Guacamole

Aioli
Tomatensalsa
Kimchi

Soy Seeds
Misomayonnaise
Hummus
Babaghanoush
Pickles (z.B. Rote Bete, Gurke, Karotte)

Sweet
Cheesecakemousse, Erdbeeren, Schokocrumble
Apple crumble mit VanillesoRe
Quittencrumble mit Zimt & Rosmarin
Brownie, Espresso Meersalz Karamell
Zatronencreme mit Fenchel Cantuccim
Orange drnizzle cake mit Wintergewiirzen, in dunkle Schokolade
getaucht
Sticky toffee pudding, Vanilleeis
Trnfle
Pavlova mit Beeren
Panna cotta, z.B.:
* Orange, Thymian & Honeycomb Crumble
o Zitrone, Rosmarin & Himbeere
* Rosenwasser, Zimt, Kardamom & Pistaziengranola
Avocado Lime Cheesecake
Ananas Carpaccio
Gingerbread Cookies
Carrot Cake Bites mit Creamcheese Frosting



